@
] WOHLFAHRTSWERK
FUR BADEN-WURTTEMBERG

MONTAG DIENSTAG
29.Woche 15.07.2024 16.07.2024
Tagessuppe Champignonrahmsuppe  Kraftbriihe mit Einlage
Rinderfrikadelle mit Putenragout "Esterhazy"
Menii 1 Rahmsof3e, dazu Nudeln in Gemisesofe, dazu
% und Gurkensalat Reis
Geschnetzeltes in Zwiebelrostbraten vom
Meni 2 PaprikasoRe serviert mit  Schweinenacken, dazu
Reis Spétzle
Menii 3 Kartoffelcurry mit Erbsen Voltltl)(%r:t[i);grr}grmlt
vegetarisch Ml PERTLE Paprikasofe, dazu Salat
Dessert Joghurt-Panna Cotta GrieRpudding
: Hausgebackener Hausgemachter
Nachmittag Sandkuchen mit Friichten Késekuchen
Abend Bierschinken, Edamerkdse  gekochter Schinken,

und Cornichons Frischk&se und Paprika

Das gesamte Team von Genuss & Harmonie wiinscht
Ihnen einen guten Appetit. Fiir weitere Fragen und Anregungen
erreichen Sie uns unter 07154 1325-91

. Handwerk %

NSO DT HANOWERK

Bewohnerwunsch

MITTWOCH
17.07.2024

Kartoffelslippchen
zarte Hdhnchenbrust

mit CurrysofR3e,dazu
Krauterreis

Bratwurst mit
Kartoffelstampf und
Selleriesalat

Risolleekartoffeln mit
Kréauterquark und
buntem Salat

frisches Obst

Mandelmuffin

Kalbsleberwurst und
Schnittkase

Aktionsgericht {0

DONNERSTAG
18.07.2024

Franzésische
Zwiebelsuppe

Hausgemachte Lasage
mit Tomatensugo,
% dazu Salat

Leberknddel mit
Sauerkraut und Kartoffeln

Kaiserschmarrn mit
Rosinen und Mandeln
J Vanillesof3e

Schokoladencreme

Hausgebackener
Birnenkuchen

Toast Hawaii mit
Schinken, Kase und
Ananas

FREITAG
19.07.2024

Karottensilppchen

paniertes Fischfilet mit
Remouladensofle, dazu
Petersilienkartoffel

Kartoffelrésti mit
Schinken,Tomaten und
Kase Uberbacken

Spaghetti mit Kése-
Basilikum-SoRe, dazu
bunter Salat

Beerenquark

Hausgemachter
Rotweinkuchen

Schweinskopfsiilze mit
Radieschenvinaigrette
Bauernbrot
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GENUSS UND HARMONIE IM JAKOB-SIGLE-HEIM

SAMSTAG
20.07.2024

SONNTAG
21.07.2024

Wir wiinschen ein
schénes Wochenende

Rieslingschaumsuppe mit
Croutons

zarter Schweinebraten mit
Rotweinsolie,
S@melknﬁdel und Salat

Gemuiiseeintopf mit
Rindfleisch und
Kartoffeln

NIEDEFTEMPERATUR

zarter Schweinebraten mit
Rotweinsolie,
Semmelknddel und Salat

Saure Kutteln mit
Bratkartoffel

L . Hausgemachte
Gemiiseeintopf mit < .
. Semmelknédel mit
Kartoffeln und Brétchen Pilzragout
Orangen-Buttermilch- 8
FrAmE Eisdessert
Hefezopf Hausgemachte Frucht-

Sahneschnitte

Fleischwurst im Ring é‘;ﬁ%ﬁ@;ﬁ?m
Maasdamer, Farmersalat Saitenwiirstle

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen

wenden Sie sich bitte an die Schichtleitung oder unsere
Gastronomieleitung:

Frau Nicole Stegmaier



