)
]/ WOHLFAHRTSWERK
FUR BADEN-WURTTEMBERG
MONTAG DIENSTAG
KW14 31.03.2025 01.04.2025
Tagessuppe Kirbiscremesuppe Nudelsuppe
i Puteqsch|nkennudeln Gebratene Maultaschen
Meni 1 mit Erbsen und .
) mit Ei, dazu Salat
cremiger SoRRe
; Gyros vom . Griechisches Souvlaki
Meni 2 Schweinenacken mit mit Kartoffel
Reis und Tsatsiki
. Vollkornnudelauflauf Vegetarische
Meni 3

vegetarisch mit Erbseq_ und frischen Maultaschen mit Ei, dazu
Krautern Salat

Quarkmousse mit Tiramisucreme mit

Dessert . . .
Kirschen Biskuitstreuseln
) Hausgemachter
Nachmitt
achmittag Pflaumenkuchen Apfelkuchen
Abend Wurstaufschnitt und Kase und Rohkost

Brot

Jakob-Sigle-Heim
Rosensteinstr. 28-30
70806 Kornwestheim
Mobiler Dienst 071541325-46

MITTWOCH
02.04.2025

italienische
Tomatensuppe

Schwabische
Kasespatzle mit
Gurkensalat

Bifteki mit Paprika und
Reis

SiRer Quarktaler mit
Apfelkompott
v

Frisches Obst

Marmorkuchen

Leberwurst und
Radieschen

DONNERSTAG
03.04.2025

griechische Rote Bete
Suppe

Spaghetti Amatriciana
mit Kase

Marinierter Ofenfeta mit
Gemise und
Fleischballchen

Spaghetti mit
TomatensofRe und Kase

Apfelragout mit
Buttercrumble

Streuselkuchen

Kéasesalat

Das gesamte Team von Genuss & Harmonie wiinscht
lhnen einen guten Appetit. Fir Fragen und Anregungen
erreichen Sie uns unter: 07154 1325-91

@

Bewohnerwunsch Aktionsgericht

FREITAG
04.04.2025

asiatische
Blumenkohlsuppe

Fischragout mit
Gemise und
Schwenkkartoffeln

geschmorte
Hahnchenkeule mit
Paprika-Tomaten-
Gemiuse und
Ofenkartoffeln

Vegetarisches
Moussaka

Milchreis mit Zimt und
Zucker

Hausgebackener
Kirschsandkuchen

Ofenfleischkase mit
Zwiebeln

Handwerk ™™=

GENUSS UND HARMONIE IM JAKOB-SIGLE-HEIM

SAMSTAG
05.04.2025
Wir wiinschen lhnen
ein angenehmes
Wochenende

Rindergulasch
"ungarische Art"

Rindergulasch
"ungarische Art"

Paprikaschmortopf
mit Zwiebeln und
Kartoffeln

Kaffeecreme mit Zimt

Hefezopf

Schwabischer
Wurstsalat

SONNTAG
06.04.2025

Eierflockensuppe mit Gemuse

gekochte Rinderbrust mit
Spatzle und Marktgemiise

gekochte Rinderbrust mit
Spéatzle und Marktgemise

Schwabischer Spatzleauflauf
mit frischem Gemiuse und
Sauerrahm

Eiscreme

Hausgemachte Sahneschnitte

Wurst und Kase

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen
wenden Sie sich bitte an die Schichtleitung oder unsere

Gastronomieleitung:
Herr Robin Franke




