)
]/ WOHLFAHRTSWERK
FUR BADEN-WURTTEMBERG

MONTAG
Kw11 10.03.2025
Tagessuppe  cremige Linsensuppe
; Hahnchen in fruchtiger
Menu 1 f
Currysol3e, dazu Reis
Gegrillter
; Schweinbauch auf
Menu 2 .
Lauchgemiise, dazu
Reis
. Vollkornnudeln mit
Menu 3

Tomaten-Basilikum-

vegetarisch . "
SoRe, dazu Reibekéase

Dessert Rhabarbercreme
Nachmittag Hausgemachter
Nusskuchen
Schinkenwurst und
Abend Schnittkase , dazu

Gurkenscheiben

Jakob-Sigle-Heim
Rosensteinstr. 28-30
70806 Kornwestheim
Mobiler Dienst 071541325-46

GENUSS UND HARMONIE IM JAKOB-SIGLE-HEIM

DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG
11.03.2025 12.03.2025 13.03.2025
Gemusebruhe mit .
Nudelsuppe Karottensuppchen

Einlage

Rindergeschnetzeltes
"schwabische Toskana"
mit Zucchini und
Tomate, dazu Kartoffel

Steak von der Pute mit
Karottengemiise und
Knoépfle

Frikadelle mit
Tomatensof3e und

Rostbratwurst mit und Steak vom Landschwein
Kartoffelstampf und mit Schmorzwiebel und
Salat Kartoffel

Badische Fleischkas-
Kartoffel-Pfanne mit
Gemiise und Ei

Hausgemachte Pasta mit Kase- . . .
- Gemusebratling mit
Kartoffelpuffer mit Sahnesofe, dazu bunter .
Tomatensof3e und Reis
Apfelmus Salat

Vanillepudding mit

frisches Obst Fruchtmark

Stracciatellajoghurt

Hausgemachter

e Mandarinenkuchen

Streuf3elkuchen

Pfalzer Blutwurst,
Schnittkase und
Essiggemiise

Camembert mit
Cornichons

Eiersalat mit Paprika und
Gurke

Das gesamte Team von Genuss & Harmonie wiinscht
lhnen einen guten Appetit. Fir Fragen und Anregungen
erreichen Sie uns unter: 07154 1325-91

@

Bewohnerwunsch ™ Aktionsgericht o

Ofenkartoffeln, dazu Salat

Carbonara”, Nudeln mit
Schinken-Sahne-Solie,

Hausgemachter Ananas-

Gemischter Aufschnitt,

FREITAG
14.03.2025

SAMSTAG
15.03.2025

Grul3 aus der Kiiche:

Gemusestrudel mit

SONNTAG
16.03.2025

Cremige Erbsensuppe

mit Croutons Eierflockensuppe mit Gemise

Schmand
Fischfilet mit Deftiges Rinderbraten mit
Gemusestreifen, dazu Schweinegulasch schwabischen Kndpfle und
Butterreis Szegediner Art Gemuisesalat

Schwabische Rinderbraten mit

schwabischen Kndpfle und
Gemisesalat

Deftiges
Schweinegulasch
bunter Salat Szegediner Art

Vegetarischer
Nudeltopf mit Erbsen
und Blumenkohl in
cremiger SolRe

Kartoffelgulasch

Szegediner Art Blumenkohl-Kartoffel-Gratin

Pflaumenkompott mit

Eiscreme
Streuseln

Frichtequark

Hefezopf Hausgemachte Sahneschnitte

Kokos-Kuchen

Wiirstchen mit
Kartoffelsalat

Eierlyoner, Frischkase und

Emmentaler und Radieschen

Tomate
Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen
wenden Sie sich bitte an die Schichtleitung oder unsere
Gastronomieleitung:
Herr Robin Franke
Handwerk ™™= Ana




